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Projeto Termografia Total
• 2009 
O Mc Donald’s iniciou em SP e RJ as inspeções termográficas em parceria 
com a ICON Tecnologia, realizado 87 restaurantes

• 2010 
Ampliou as inspeções termográficas para MG e Interior SP, realizado 153 
restaurantes

• 2011
As inspeções termográficas iniciaram na região Sul e Nordeste, realizado 
190 restaurantes

• 2012 
Com a realização das inspeções termográficas em 115 restaurantes, foi 
percebido a necessidade de um programa mais agressivo para realizar em 
todo Brasil
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• 2013 
Iniciou a implantação do Projeto Termografia Total, com desafio de 
executar a inspeções termográficas em todo Brasil, realizado 554 
restaurantes.

• 2014
Consolidado o Projeto Termografia Total e pelo 2º ano consecutivo foi 
realizado inspeções termográficas em todo Brasil, realizado 589 
restaurantes

• 2015 
Iniciará os relatórios gerenciais para analise e estatísticas com base das 
inspeções termográficas que foram realizadas em todos os restaurantes 
Brasil pelo período de 2 anos



Projeto Termografia Total
Para atingimento do objetivo em realizar as inspeções termográficas em 
todo o Brasil foi desenvolvido o Projeto Termografia Total, que seguiu a 
seguinte metodologia de implantação e desenvolvimento:

1. Consultoria desde do inicio do projeto, realizada pela Icon Tecnologia;

2. Treinamento e Capacitação do gestor do projeto, formação como 
Termografista nível I e II pelo ITC;

3. Aquisição de equipamentos para inspeção nos restaurantes, adquirido 
15 Termovisores FLIR E40; 

4. Treinamento e Capacitação de equipe própria, formação básica de 15 
consultores de manutenção, realizado pela Icon Tecnologia;

5. Utilização de software para emissão dos relatórios termográficos, 
realizado a aquisição do sistema SIE NET;

6. Emissão mensal de relatórios gerenciais, que serão realizados através 
do SIE NET 

7. Todos os relatórios emitidos no SIE NET são conferidos pelo Gestor 
Mc Donald’s e verificados pelo consultor da ICON
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Consultoria realizado pela ICON Tecnologia

• Engenheiro Attílio Bruno Veratti

Termografista Nível 3 ( Norma ASNT SNT – TC – 1 )

Termografista Nível 3 ABENDI Brasil SNQC/END 16015
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Treinamento e Capacitação do Gestor

• Certificado Nível I
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Equipamento Utilizado

– Termovisor FLIR,

– modelo E40, 

– resolução IR 160x120 
pixels, 

– resolução MSX 320x240,

– Sensibilidade térmica 

<   0.07  °C

– Precisão +/_ 2 °C

– Faixa Temperatura

-20 °C  a  650 °C
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Treinamento Equipe Própria
• Desenvolvido uma sequência padrão de inspeção para os consultores 

realizarem em todos os restaurantes Mc Donald’s
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Relatório Inspeção Termográfica 
• Programa SIE NET para realização dos relatórios de inspeção 

termográfica



Projeto Termografia Total
Relatórios Gerenciais 
• Programa SIE NET para realização dos relatórios gerenciais
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Relatório Inspeção Termográfica de um Restaurante 
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Imagens da inspeção de um restaurante 


